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Design und Einbindung einer tempordren Leistungssteigerung beim elektrischen Grillen

Ausgangslage Abb. 1), Messungen der Warmestrahlung durch die Erwérmung
Die aktuell auf dem Markt verfligbaren Elektrogrills stehen den eines stark absorbierenden Kérpers und die Analyse von
groBen Gasgrills in Leistung, Funktionen und der Ansteuerbar- gegrillten Steaks.

keit einzelner Zonen nach. Die Firma Outdoorchef AG ist ein
Schweizer Hersteller solcher Gasgrills und einiger Elektrogrills.
Um die umweltfreundlichen Elektrogrills attraktiver zu gestal-
ten, sollen diese weiterentwickelt werden. Insbesondere die
Umsetzung einer elektrischen Hochtemperaturzone, welche B
zum scharfen Anbraten und Bildung der Kruste verwendet wird,

fithrt aufgrund der hohen benétigten Leistung zu Herausforde- [ —

rungen. Das Ziel dieser Arbeit ist die Entwicklung von Konzep-
ten und Funktionsmodellen einer elektrischen tempordren
Leistungssteigerung, die die Spezifikationen einer gasbetriebe-
nen Hochtemperaturzone (Abb. 1) erfiillt und durch Tests HiizekRinss L &
verifiziert werden kann.

Hochtemperaturzone
mit Blazingglas

Infrarotstrahler Akku

Abb. 2: Konzept der elektrischen Hochtemperaturzone mit externem
Infrarotstrahler und Akkuspeisung

Ergebnis

Es konnten zwei funktionsfahige Prototypen gebaut werden,
die anndhernd die Anforderungen der gasbetriebenen Hoch-
temperaturzone erflllen. Besonders das Funktionsmodell mit
dem elektrischen Infrarotstrahler kann dieselben Ergebnisse
wie die Blazingzone von Outdoorchef erzielen. Abb. 3 zeigt
dieses Funktionsmodell mit dem Blazingglas als Grillflache.

Abb. 1: Gasbetriebene Blazingzone des Herstellers Outdoorchef mit
Blazingglas

Vorgehen

Die Arbeit Icsst sich in zwei Phasen unterteilen: Eine Technolo-
gierecherche sowie die daraus resultierende Entwicklung von
Konzepten und deren Testung anhand von Versuchen an
Funktionsmodellen. Die folgenden zwei Konzepte wurden zu
Funktionsmodellen weiterentwickelt:

- Die Uberlagerung von zwei herkdmmlichen Heizelementen
im bestehenden Grillraum und einer tempordren Speisung
durch Akkus;

— Die Verwendung eines elektrischen Infrarotstrahlers als
externe Hochtemperaturzone und tempordrer Speisung
durch Akkus (Abb. 2).

Abb. 3: Funktionsmodell der elektrischen Hochtemperaturzone mit
Die Versuche beinhalteten unter anderem Messungen der externem Infrarotstrahler und Blazingglas

Temperaturentwicklung auf dem Blazingglas (Grilloberflache in



