Projektbeschrieb

Die alte Papieri tragt das Mischen von Papierbrei im Blut. Heute wird in der Manufaktur neu gemischt, nam-
lich Ricotta und Teig. Ricotta braucht Zitrone, die Bar braucht Zitrone und die Kiche auch. Deshalb wird
die nach Stden ausgerichtete Zitronerie im Herzen des Raumes platziert und dient zudem als Schnitstelle
zwischen Aussen und Innen, sowie zwischen Besucher*innen und Manufaktur.

Die Zitronerie bildet Eingangs- und Sitzbereich, welche im Sommer geéffnet werden kann und somit den
Innenraum nach Aussen tragen lasst und umgekehrt. Die darin wachsenden Zitronenbaume liefern dank
direkter Sonneneinstrahlung Friichte, sorgen fir ein angenehmes Raumklima und spenden Schatten im
Innenraum

Im rechten Teil des Raumes sind die beiden Manufakturen platziert. Im geschlossenen, aber trotzdem er-
sichtlichen Kubus wird Ricotta produziert. Nebenan produziert eine offene mikro Backerei taglich frisches VON 2 / ; RONE B/S R/‘ : O ; ; A

Brot und Susses. Die dort produzierten Produkte werden direkt verkauft und in der Kiiche verarbeitet.

GASTRONOMIE IN DER EHEMALIGEN PAPIERI BIBERIST
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