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ideologie | identitat

Das Bistro soll ein Zentrum und Traffpunkt wardsan. @ ct. margrethen
Ein Ort, der mit seinem kulinarischen sowis sainam

johannes-brasselstrasse

C T @ grenzort
architsktonischen Angebot und dem angaglisdarten @ entwicklung
Programm die Identitét der Region aufgreift und wei- lotolf ag
tersntwickslt.

Identitatsstiftand ist der Ribeimais in dieser Region, bistro

Eine enziganigs Maissons die radijoned ols Sssen . durchgangsort
der Armen galt (,Ribal® sine Art Maispolenta). Er soll-
jeizt wisder neusn Aufschwung durch frische Neu-
kraationen erhalten- und zuriick in dis Gesellsohaft
‘gebracht werden. Tradition trifft Innovation. Es gibt
fast nichts, was sich nicht mit Ribel kradenzen lasst.
Das entstehends Zentrum bestsht aus dsm Ribsi-
versin (Férderung von Mais und Region), dem Food-
lab i und und

dem Bistro (Gastgeber, Schauplaz und Vereinigung
der Interessengsmeinschaft).

konzept | kreislauf
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architektur

gastrokonzept | kulinarik

Das Gasirokonzept dreht sioh kulinansoh um den vislssitigen
Ribelmais, sins regionale, ghitenfreie Spezialiat. Stets neus
Ribelmais-Kraationen fliessen aus der Testkilohe des Food-
labs in die Speisekarta des Bistros en. So soll die Tradition mit
Ribel, auf innovative Weise zurlick in die Gesellechaft gefilhrt
werdsn. Bestelt wird in Selbstbedienung an der Feod-Theke
oder an der Bar Das Ecsen wird sanviert.

Klassiker wie die Ribelmais-Tacos werden taglich sarviert.
Morgene gibt es zum Kaffes, knusprige Ribeimaisbrotsandwi-
ches fir den perfekten Start in den Tag.

Mittags und Absnds gibt ss ja sin vegeiarisches Meni und
eines mit Fisch oder Fleisch aus der Region. Dazu srlesens
‘Waina aus der Region und Maisbier (Sonnenbrau). Reduziert
im Preis fiir Sehiler, und fir alle gerne auch als Taks Aviay er-
héltiich [Verpaclung aus gepressten Lisschblatis ).

betriebszeiten
montag - e e—
dienstag =~ - ——
mitwoch - - S
donnerstag wm w— —
freitag - - A
samstag ————— —
sonntag

08 10 12 14 18 18 20 22 0D

méblierung | drei zonen

bistro

An dan Absnden von Donnarsiag bis Samstag werden arfri-
schends Cockialls gemixt. Dazu gibt ec stets fisches Ribsk-
mais Popoom.

Das Bistro mit seiner zentralen Lage direkt am Bahnhof von
St. Margrethen und somit im zentrum des Dorfes, bistst Plaz
fir Events, ladt zum treffen ein. Ein offener Raum, der sich
auf alla saiten gleichemmassan afinat, Enblicks gawahr, zum
entdecken und zum sein sinladt und sich salbsr durch dis
Fassade kommunikativ gegeniber seinem Umfald verhlt.
Ein Erlebnis der Innenarchitektur (Verbindungsgang Schup-
pen), ein Erlebris der Kultur und Tragition [Fibelmuseum), der
Kreation (Foodlab mit Kochiwrsen) und natirich ein Gau-
menschmaus!

angebot | taglich
& ganztags

& morgens

« mittags

® nachmittags & abends

wachstum | events

Im neuen Zentrum dreht sich allss um Wachstum. Vomn kon-
kraten Anbau von Ribelmais, dessen Forsohung und Zusht
mit den Ssetzlingsn in der vertical farm, Gber dis Absichien
‘vom Ribslversin die Region und den Mais zu férdern und wei-
ter zu entwickeln, als auch das Bietro, das sich selber und so-
mit das Zentrum vom Dorf etablisren will. Ganz im Sinne der
St. Margrethener Politik, soll mithilfs der Gastronomis nicht
nur die alts Rheintalsr Tradition aufgewsckt und waiterant-
wickelt werden (Innovation im Foodlab), sondern auch sing
neus alte ldentitdt in Szene gessetzt werden, wo Menzchen
zusammen kommen und mmer wisdsrkshren

Neben dam alltaglichen Programm im Bistro, wird hisr auch
sine Platfiorm fir Events gebotsn. So kinnen zB5. Tagungsn
der Maisforschung/Maiszucht, oder auch Anldsse von der
bsnachbarten Ausbildungsstells mit Gber 150 Personen ge-
hosted werden. Saat & Emte. Entwickiung. Wachstum!

heutiges mittagsmenii | 5.7.2023

€l taco

tagesmenl
wochenmenu

dessert

‘deco chandslier-1, norr 1

barstuhl bobby, daniel tucker

1 holzstuhl schutz, out
2. esstisoh & bank, sigense design

3. pendelsuchte vectar,
magnetizche schisne, artemids

lounge
1 bright malus crema-jnis
o caseina 8 piero lissoni beistsiltisch

3. barstuhl bobby, daniel tucker
4 ticohlsuchts ballhop, flos
6. studio large, nom11

6. studiolarge, nomi1

1. hocker palissads, hay
2. bistrotisch jay, francesco rota

3. spotveotor,
magnetisohe sohiene, ariemide

materialien

keramik, orangs fugsn
anhydritbodan, galo 2%

fichta

spiegalblech

anhydritboden, schwarz 1%
taxtimadul, baigs

siche garauchsrt & gadit

stahl feuarverzinkt
betonpodest

stahl puiverbeschichtst

stahl verzundsrt, anthrazit
WBiEESr marmar, poliert
windfang, texti dunkelblau
vorhang, textl orange

siche gekalt & gadit

keramik, orangs

polycarbonat

stahl pulverbeschichtet crange
keramik, blaue fugen
sitzkissen, texil gapolsiert
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hillschete | 6ffnung

gleis 1

Angslshnt an die raditionalls Hll-

wurden,

soll sich dis Ausserste Fassadsn-

schicht 6finen und schlisssan las-
-flugeigen Schisbsfanster

schata®, wo handisch dis Liesch-

blatter von den irisch geerntsten
sen. Die verkalen Fahtelemenia
aue Holz sind seflich in siner Schie-

ne gsfiinrt und ergénzen die varti-
um ging einheiticha &ffrung des

‘entrums zu gewihrisisten.
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g T AT Die dussers Erscheinung des Schuppens soll mit der neusn, gedammian Die Beleuchtung richtet sich nach den Bistro-Zenen. Sie hat sinen groben

~ Fassads aus Holz an dan urspriingichsn Bastand erinnarn. Zudam wird sina Veriauf von hallem Arbeitslicht aus der Kilche und im Eingangsbarsich, Gibar

vargrbsserts Terassa gabaut. Im innern das Schuppens werden grossfiachig gerichtate Spots um dis Podests harum, hin zum Essbarsioh mit gazisiten

VRN alle de, ir Dachgauben zurd Indis da- Pendslleuchten dber den Tischen und letztendlich r zurlickgezogensn

" \ - ~—| Ij dureh sntstehendsn Offnungen kommen Dachfenster rein. Viom Schuppen Lounge mit akzentichtern auf den Tischen. Im Schuppen werden lange ma-

her gibt a5 neu ausserdem drai Durchs1o: Y gnet: \en unter dar ingeseizi um bei der Balsuchiung

um die drsi Gebaudstede zu verbinden. Im OG werden die Raumlbichkasitan flexibel zu bisiben. Ubsr der bar hangen modern interpretierts, dimmbars

neu geghsdert. Das sorgt fur mehr Platz, mehr Ubarsicht und sine bessars Kronlsuchter in warmem, diffusem Licht. Die skulpturele Treppe ist beid-

Raumabfolge. Ausserdem entsteht im westichen Massivbauin, in sinem Be- saitig mit sinem LED-Lichtstreifien unter dem Handlauf versehen, der den

\—' raioh sine doppelts Reumhahs von OG zum Dachgsschoss. g auslsuchist. Ri auf der Balkenlag das

abbruch @ nou @ bosand Dach von untsn her aue. Die Vertical Farm leuchtet in iwem 16h Zykiue ale

Aushangeschild, auch von ausserhalb sichtbar hell, kann aber zu den Es-
senszeiten des Gastrobetrisbes runtergedimmt werden.

akkustik klima
]l;r Um dis bestshends Bausubstanz nicht zu verdeoksn und den offensn Hal- Samtliche Liflungsrohre im Gastraum werden mit Wickslifalzrohren, unter-
lencharakian zu bewahran, wardsn nur gezielt akustische Eingrifis vorge- halb des Verbindungsgangs im Schuppsn montiert und sichtbar gefihrt.
4 n N . nommen. Im Bistrobersich bestahen die nsusn Innenwande des Schuppens. Dies starkt den industrislisn Gharaider der Halls. Die Zuluft wird Uber zwei
v — aus micro-parforierten Holzplarten von Topakkustik, um den Schall in der Rohra von dar Liftungszentrale im UG, Uber Steigzonen im Setlichen Mas-
Quieit g Zu ieren. In der L i die i sivbau ins EG gespiessn. Von dort vertsilt sich die Frischiuft im gesamten
T - . - . = A = 1 1 den Ofinungen in dis Nebengsbaude, die rauen Oberfidchs der Bruchstsin- Gastraum. Die Abluft fihrt Uber zwei weiters Rohre durch den westlichen
- wand und die inge fir g R . Untsr- i uriick in die Zentrale. Der neus Anhydritbeden erlaubt sine sin-
Q ~ : stitzt von verschiedensn Mabsin und Polsterungsn. Im Loungsbersich gibt fache Integration und Installation einer jenheizung und gewahrt auch im

| ! i | — — — 6 diverse Polstarmdbel und sine Akkustikdecke dis den Schall schiucken. ‘Winter sin angenshmes Raumnkima.

‘—,7 s © Axkustkwand Mabsl @ Polstermébel @ Taxtilen @ zuiift @ ebluft Zentrale eeparats Anlagen
"
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