DAS GUSTO

Kultur & Kulinarik
1 der ehemaligen Turbinen-Versuchsanlage Kriens
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GASTROKONZEPT

Ein Ort, der Verbindungen schafft und auch ein Credo hat: Vertrautheit bewah-
ren und die Zukunft gestalten. Das «GUSTO» ist ein Konzept, welches jedem Gast
den Spagat zwischen Sinn und Sinnlichkeit ermdglicht.

Das Restaurant im Langshaus mit rund 40 Platzen ladt durch seine natiirlichen
Materialien und besonderen Sitznischen zum Geniessen und Verweilen ein.

Hier werden urspriingliche Gerichte aus der Region serviert

Es gibt keine Karte, sondern ein Tagesmendi. Die Gaste entscheiden Abends, ob
sie zwei, drei oder doch lieber 5 Gange geniessen mochten

Zum Lunch servieren wir ein schmackhaftes Mittagsmenti. Gekocht wird saisonal,
mit regionalen und méglichst nachhaltig produzierten Lebensmitteln.

Der offen gestaltete Bistrobereich im Turm hat ebenfalls ein Leitprinzip: Jedem
Gast sein Gusto. Das gilt fiir die Gestaltung und Umsetzung der kulinarischen
Wiinsche wie auch fiir die Art, wie die Gaste den flexiblen Raum nutzen kénnen.
Hier wird laufend an der Gastronomie der Zukunft geforscht und geprobt. So
erhalt der Gast beispielsweise die personalisierte Speisempfehlung via Smart-
phone und App. Die Zutaten werden dann von den Kéchen des Gusto zum per-
sonlichen Gericht finalisiert.

Ob nun ein Uberraschungsmenii in gediegener Atmosphare fiir vertraute Ge-
sprache, ein Flammkuchen als kleine Abwechslung oder personalisierte Ernah
rung im offen gestalteten Bistro - im Zentrum steht der Mensch mit seinen Be-
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Apéro mit feinen Happchen

Duett von Felchen aus dem Vierwald-
stattersee mit Erbsen und Holunder
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KULTURPROGRAMM

Im wechselnden «GUSTO»-Angebot treffen sich un-
terschiedliche Geschmacksrichtungen in abwechs-
lungsreichem Ambiente. Teil des erganzenden Kul-
turkonzepts sind Dinner-Experience-Aktionen wie
beispielsweise Erlebnis- und Selbstentdeckungs
abende. Diese Aktivitaten sensibilisieren die Gaste
fiir die Thematik der personalisierten Ernahrung
Einmal monatlich entstehen so im intimen Ambien-
te des Restaurants kulinarische Geschmackserleb-
nisse, ganz im Sinne des Genusses. Weiter gibt das
«GUSTO» den Loffel ab!

DETAIL | NISCHEN

Die Nische als besonderes Element in diesem Kon-
zept spielt eine essenzielle Rolle im Umgang mit
Offen und Geschlossen. Sie soll die Leidenschaft
fir die Forschung und den Respekt vor der Tra-
dition vereinen. Die Grundform stammt vom Sitz-

Nische | Schema

oder
Getranke, Snacks Bunter Friihlingssalat mit Falafel
an einer Limettenvinaigrette
& Zniini
Rosa gebratenes Rindsfilet
Mittagsmenu mit Triiffeljus dazu Spargeln
& Flammkuchen und Siisskartoffelstampf
oder
@l Gaste kochen Quorn-Geschnetzeltes Stroganoff
Ll fiir Gaste mit 4- dazu Siisskartoffelstampf
oder 5-Gangmenii und Sauerrahm
Live-Musik
ab 18:00
Trio vom Rhabarber
Friandise
OFFNUNGSZEITEN

Das Bistro wird samstags mit Gastkiichen bespielt
Ob pensionierte*r Profikoch/kéchin oder passio-
nierte*r Gastgeber*in mit Schnapsidee - alle sind
willkommen, den Gastro-Experten rauszuhangen.
Hier, mitten in Kriens, war so einiges los, als die
Maschinen der Turbinenversuchsanlage noch in
Betrieb waren. So vereinen wir gutes Essen, gute
Drinks und gute Musik. Vom Plattenteller oder live,
an den Decks oder auf der kleinen Biithne - jeden
Freitagabend. Das gesamte «GUSTO»-Programm
wird monatlich veréffentlicht.

MO-DO  08:30 - 22:00
(Take Away 11:30 - 21:00)

FR 08:30 - 24:00
(Musik ab 18:00)

SA 08:30 - 24:00
(Géste kochen fiir Géste)

SO geschlossen
mobel «léte-a-téte» aus dem viktorianischen Zeit- Stiick zeitgenossischer Mabel sein und die Eigen-
alter. Ziel dieser Konstruktion war die Schaffung schaften von Komfort, Innovation, Geselligkeit und
grosstmdglicher Nahe fir vertrauliche Gesprache Eleganz vereinen.

ohne storende Tische dazwischen. Diese Neuinter-
pretation soll eine Hommage an ein «vergessenes»

Schnitt Nische | Mst 1:5

Stoffbezug Velours | 2mm
Schaumstoff konisch | 250mm
Wattierung | 10mm

Riickenlehne MDF Topan | 206mm
Stoffbezug Velours | 2mm

Schaumstoff | 70mm

Wattierung | 10mm

Unterkonstruktion Sitzflache | 70mm

Klettband zur Befestigung der
Riickenlehne (demontabel) | 2mm

Bank MDF [150mm

Sockel MDF Topan | 150mm

Montageleiste Massivholz | 30x30mm

KONZEPT MATERIAL & MOBLIERUNG

Das Material- und Mébelkonzept soll die unterschiedlichen Be-
reiche im Restaurant und Bistro hervorheben. So werden zu den
anmutigen Nischen weiche Elemente und Zwischenfarben ein-
gesetzt. Der Raum soll die Gaste vor allem abends in ein gebor-
genes Ambiente hiillen, aber auch tagstiber durch die Nattirlich-
keit der Materialien wirken

Im Turm-Bistro sind die Mdbel etwas harter, aber nicht weniger
gemiitlich. Die Farben werden rauer, damit der Fokus auf das
Maorgen bleibt und das Hier und Jetzt unbeeinflusst aufgenom-
men werden kann.

MATERIALISIERUNG

1| Boden | Parkett Eiche rustikal, gebiirstet

2 | Wande Restaurant | Lehmputz ohne Korn. alt-weiss
3 | Wande Turmbistro | Beton gestrichen (Bestand)

4| Teppich & Vorhang | Velours violett

5 | Einbaumébel Nischen | Velours dark green

6 | Mobel Untergestell | Eiche dunkel gebeizt

7 | Maobel Untergestell | Rundstahlrohr pulverbeschichtet
8 | Nischen Lattung | Eiche rustikal massiv beschichtet

9 | Tischleuchten | Messing

MOBLIERUNG

10 | Polstersessel Fina Club | Velours & Eiche dunkel | Brunner
11| Tisch rund Mittelfuss | Eiche massiv & Stahl | &Tradition
2 | Tisch eckig Mittelfuss | Eiche massiv dunkel | &Tradition
3 | Stapelstuhl Nate S | Eiche Deckfurnier & Stahl | Brunner
4| Barstuhl Nate S | Eiche Deckfurnier & Stahl | Brunner

15 | Tischleuchte LED Ombelin | Messing | Paolo Donadello
16 | Pendelleuchte LED Coordinates Suspension 1 | Flos

LICHT

Tagsiiber schaffen Helligkeit, klare Materialien und Transparenz
eine aktive Stimmung. Abends taucht das «GUSTO» in sanfteres
Licht mit warmen Lichtfarben. Lediglich am Freitagabend ent
hllt die Eventbeleuchtung den Biihnenbereich und schafft ge-
meinsam mit der Galerie im Turm eine vertikale Ausrichtung, die
den ehemaligen Betrieb der Wasserturbinen fast schon wieder
aufleben zu scheint.

Jeder Bereich ist durch entsprechende Systeme separat steuer-
bar. So lasst sich durch Dimmen die Lichtstimmung verdndern
und tagsiiber auch das natirliche Licht mit einbeziehen.
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